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GRANGES-MARNAND = SION

Beurre / Noisette

Grillé / Toasté

Meule / Farine

Criteres visuels et tactiles
Lactique Levure
Aspect général Bel aspect
CroUte Molle, assez fine et léegérement
Fruité / Fermenté foncée
Mie Creme
Alvéolage/ Porosité | Légerement irréguliere et
- - - - - - légérement humide
Aréme preponderant GouUt préeponderant
— - ; Densité Leégere
Fruité/ Fermenteé Lactique
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